CLASSIC

SUDTIROL DOC
CABERNET 202§

Die aus dem franzésischen Bordelais stammende Rebsorte Cabernet
zahlt mit Merlot zu den bedeutendsten internationalen Rotweinen. Der
Globalplayer verlangt nach warmen Béden und sonnigen Lagen um
seinen typischen Sortencharakter zu entwickeln: tiefe Farbe, intensive
Beerenaromen und weiche Tannine. In Stidtirol werden - wie im
Bordelais - meist zwei Cabernet-Arten (Sauvignon und Franc) angebaut
und vinifiziert.
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rubinrot Duft nach Cassis, wiirzig und gehaltvoll
Lakritze,
Johannisbeere

REBSORTE:

Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc

REBALTER:
8 bis 12 Jahre

ANBAUGEBIET:

Lage: Weinberge in St. Magdalena, Kaltern und Kurtatsch (250-350m)
Exposition: Stid-Stidost

Béden: Moranenschutt- und Kalkschotterbdden

Erziehungsform: Guyot

LESE:
Anfang Oktober; Lese und Traubenselektion von Hand.

Aussau:
Vergirung im Stahltank. AnschlieBend biologischer Saureabbau und
Ausbau im groBen Holz.

ERrRTRAG:
65 hl/ha

ANALYTISCHE DATEN:
Alkoholgehalt: 13,5%

CA B E R N E T & / Saure: 5,2 gr/lt

SUDTIROL - ALTO ADIGE - DOC ey TRINKTEMPERATUR:
TR : 16-18°

GENUSSEMPFEHLUNG:
Feiner Speisenbegleiter.
Rotes Fleisch, Grillteller, reifer Kase.

LAGERUNG/POTENTIAL:
4 bis 6 Jahre
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